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Unsere Landmenüs
Holstein-Menü

Tatar vom geräucherten Wildlachs
an knusprigem Kartoffelpuffer


Suppe von roter Paprika

mit einem Hauch knoblauch vollendet


Rinderfiletspitzen

mit Champignons, Zwiebeln und Gurke in pikantem Rahm
an Schinkenspätzle, dazu Blattsalat in Zitronenrahm


Griesflammerie

in Holsteiner Fliederbeersuppe mit Apfelstücken

3-gängig 19,50  €
4-gängig 25,00  €

    

Saxenwald-Menü
Carpaccio vom geräucherten Wildschweinsnacken

an Galiamelone


Doppelte Wildkraftbrühe

mit Spitzmorcheln, Knöpfle und Schnittlauch


Rehrückenfilet mit Rumtopffrüchten

in Crème fraîche vollendet
an gebratenen Waldpilzen und Schinkenspätzle


Preiselbeeren im Winterschlaf

hausgemachtes Preiselbeersorbet unter Wodkaschaum

3-gänge 25,00  €
4-gängig 30,00  €


