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Mai
ab 04. Mai

Gestatten — Scholle,

Mai-Scholle mein Name
frische Maischollen in Speck gebraten,
Kartoffelmayonnaisensalat, bunte Salate

satt, solange es schmeckt

Spargelzeit - Friihlingszeit

Spargel,
das konigliche Gemiise aus
Schleswig-Holstein
morgens gestochen, mittags auf den Tisch
mit Katenschinken, Wildlachs, Federvieh,
Steaks oder tliberbacken als Gratin.
Viele leckere Spargelzubereitungen
warten auf Sie.
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Mittagstisch
Mittwoch - Freitag ~ 12% - 14% Uhr
mit holsteinischen Spezialitdten
von Binnenland & Waterkant
2-giingig ab 7,80 €

Party Service
,lhre Feier nach Thren Wiinschen*
Wildbretspezialititen seit 1864

Warme & Kalte Buffets,
Cocktailhdppchen — Canapés,
Grofle & Kleine Meniis,
Ausgesuchte Weine und Getrinke.

Koche und Servierinnen auf Wunsch

Leihgeschirr

Feste feiern auf dem Lande

Hochzeiten, Jubilden, Geburtstage,
Betriebsfeste, Weihnachtsfeiern usw.
Haben Sie besondere Wiinsche?

Wir prisentieren Thnen optimale Losungen
in festlichen Raumen.

Sprechen Sie uns an, wir
beraten Sie gern.

Riumlichkeiten bis 120 Personen
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Kulinarischer

Terminkalender
Mairz - Mai 2011

Landhotel
Prahls Gasthof - Ohe
Familie Hans-Karl Hackmack
Grof3e Strafle 24 * 21465 Reinbek/Ohe
Tel: 04104 /999-0 * Fax: 04104 / 999-191

E-Mail: info@prahls-gasthof-ohe.de
Internet: prahls-gasthof-ohe.de

chleswig-holstein
* is(s)t lecker!

SAXENWAL
e

Restaurantzeiten
Montag & Dienstag: Ruhetag
Mittwoch — Sonnabend: 17 - 23% Uhr
Sonntag & Feiertag 12% - 22% Uhr
Mittagstisch
Mittwoch - Freitag 12% - 14 Uhr

Natiirlich: Andere Zeiten nach Vereinbarung.
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Das

Friihlings-Erwachen
ab Sonnabend 03. Mdrz
bis Sonntag 01 April

Nordische Lachswochen
schwedische Lachssuppe,
hausgebeizter Graved Lachs mit Blinis,
finnischer Lachsauflauf
gebratene und geddmpfte Filets in
verschiedenen Zubereitungen erwarten Sie
Lassen Sie sich iiberraschen.

April

ab Ostern
verwohnen wir Sie mit frischen
deutschen Spargel aus Bruchsal in Baden.
Das konigliche Gemiise mit neuen Kartoffeln,
Holsteiner Katenschinken oder Wildlachs.
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April,

Ostersonntag & Ostermontag
12.00—-21.00 Uhr

a la carte o
u.a. mit Spezialitiiten @%ﬁ i ) = ]
vom Nordstrander Osterlamm L= e

und deutschem Spargel < '

> % wir freuen uns auf Ihren
&u\:;\&j Besuch und nehmenlhre

) Tischreservierung gerne
T entgegen.

Hummern in den Mai
A ....oam 30. April ab 18.00 Uhr

7502 Hummer
warm aus dem Sud,
am Tisch fertig aufgebrochen
dazu Aioli, Hummersauce N
neue Pellkartoffeln '
und Baguette
Bitte schon vormerken
und die Tischreservierung
nicht vergessen.
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Der Mai ist gekommen

Saisoneroffnung
am 1. Mai um 12.00 Uhr

in unserem

Bier- und Kaffeegarten

Saisoneroffnung
am 1. Mai um 12.00 Uhr

mit
Schneider Weille vom Fal}
&
die beliebten Schmankerln
wie
Schweinshaxe, Leberkas, Weillwiirstl,
Sauerkraut, Radi, Knodel,stiler Senf

hausgemachtes Eis, Torte und Kuchen




